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株式会社大庄（本社：東京都大田区／代
表取締役社長：平 了寿）が展開する、塊
肉の炭火焼ステーキが看板メニューの
肉バル「神田の肉バル RUMP CAP（ラ
ンプキャップ）」神田店は、2017年4月
でオープン2周年を迎えました。そこ
でこの度、4月25日（火）限定で神田店
にて2周年を記念した『還元半額セー
ルイベント』を開催します。イベントは
当日ディナータイム（17時から）にて、
塊肉ステーキ全種（7種）と、ボトルワ
インやシャンパン全種（40種以上）を
破格の“半額”でご提供します。

【肉祭り速報!】塊肉ステーキ、Tボーン、ボトルワイン、
シャンパンが全て破格の半額!

最旬肉バル『RUMP CAP(ランプキャップ)』の
神田店で4/25（火）限定の2周年記念イベント開催!!

daisyo.co.jp 

肉祭り!2周年記念『還元半額セールイベント』実施概要
◆実施日時：
2017年4月25日（火）17時から営業終了までのディナー
タイム
◆実施店舗：

「神田の肉バル RUMP CAP（ランプキャップ）」神田店　
東京都千代田区鍛冶町2-13-10（JR神田駅南口徒歩0分）
◆実施内容：
塊肉ステーキ全種（7種）、ボトルワイン・シャンパン全種

（40種以上）を「半額」でご提供

※イベント当日は混雑が予想されますが、ご予約は受付けて
おりません。

▲約2ポンドの肉盛りも“肉祭り”価格で驚愕の3,690円!（各部位全て半額）

▲還元セール!1日限定で塊肉とワインが全て半額



おかげさまで2周年！おいしい肉をこれからもずっと
「神田の肉バル RUMP CAP（ランプキャップ）」は、
牛1頭から4キログラム程しかとれない牛肉の希
少部位“ランプキャップ”の塊肉ステーキをはじ
め、熟練の職人が絶妙な焼き加減で塊肉のまま炭
火焼にするフレッシュな肉の旨味を存分に“がっ
つり”味わえるのが特徴です。

2015年4月15日、肉バル激戦区とも言われる「東
京・神田」に1号店をオープンし、その肉質・味と
リーズナブルな価格から「高コスパ」と口コミで広
がり、老若男女幅広いお客様より支持され、連日満
員御礼の繁盛店とすることができました。
そこで、これまで支えてくださっている多くのお
客様へ感謝を込め、1号店の神田店において4月25
日（火）限定で、2周年記念『還元半額セールイベン
ト』の開催を決定しました。

なお、イベント当日は、行列がなくなるまで（また
は、商品がなくなるまで）営業時間を延長、「感謝の
気持ち」でお客様をお迎えし、より多くのお客様に
“半額”で美味しい塊肉を心ゆくまで楽しんでいた
だく予定です。

塊肉の炭火焼メニュー全7種を破格の半額で!!
イベントでは看板メニューの希少部位「ランプキャップ」ステーキをはじめ、王道の「サーロイン」ステーキ、

「Tボーン」ステーキなどの塊肉メニュー全種（7種）を破格の半額でご提供します。

●ビーフランプキャップ ●ビーフサーロイン

店名にもなっている看板メニュー。1頭からたった4キログラ
ム程しか取れない超希少部位で、お尻上部の適度な霜降りが
ある赤身肉。しなやかで程よく弾力のある肉質は「肉を食べ
ている！」という実感あり。180g／785円税別～（通常1,570
円税別～）

あまりの美味しさに“sir(サー)”の称号を授けられ「サーロ
イン」と呼ぶようになったといわれるほど、柔らかく甘味が
あるジューシーな霜降り肉は不動の人気。180g／925円税
別～（通常1,850円税別～）

▲プロが魅せる絶妙な焼き加減がさらに肉の旨さを引き立てる

▲肉好き、ワイン好きの大人たちが夜な夜な通い詰める神田店
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上記4種に加え、フラップミート（カイノミ）180g／600円税別～（通常1,200円～）や、テンダーロイン（ヒレ）
150g／1,240円税別（通常2,480円税別）、限定品で珍品のハツの炙り180g／600円税別（通常1,200円税別）
の全7種をご用意しています。

ワインとシャンパン全種も赤字覚悟の出血大サービス!!

●ビーフアウトサイドスカート ●Tボーンビーフ

日本では「ハラミ」と呼ばれ近年あまりの人気のために貴重
な部位に。柔らかく赤身に近い食味で、噛むごとに旨味が溢
れ出し、肉の味をじっくり堪能できる一品。180g／625円税
別～（通常1,250円税別～）

T字型の骨を挟み左右に肉が異なる豪快な骨付き部位。脂身
の多いサーロインと柔らかなテンダーロイン（ヒレ）のふた
つの味を楽しめる。熟練の職人が同時にベストな焼き加減
で焼き上げる。400g／1,990円税別（通常3,980円税別）

ソムリエが厳選した通常でも高コスパの価
格設定であるボトルワインやシャンパン40
種以上をさらに半額でご提供。仕入れ値以
下になるものもある、まさに赤字覚悟の出
血大サービスです。コスパ重視の各種ボト
ルワイン（各種ボトル900円税別～／通常
1,800円税別～）をガブガブ飲みながら肉を
ガッツリと喰うもよし、普段はちょっと手
が出しにくい「シャサーニュ・モンラッ
シェ」（白・赤ボトル3,900円税別／通常
7,800円税別）などをオーダーしゆっくり肉
を食すもよし、世界中のセレブ達を魅了す
る“シャンパンの芸術品”と名高い「ペリエ・
ジュエ・ベル・エポック」（数量限定：11,000

円税別／通常22,000円税別）で“肉シャン”を楽しむもよし、破格値で美味しい肉と美味しいワインを思う存
分に堪能できるチャンスです。

▲仕入れ値以下になるものも!この際だからあの憧れワインもオーダーして


